IHR WEITERBILDUNGSPFAD
IN DER LEBENSMITTELTECHNIK

Vom soliden Grundwissen zur anerkannten Expertenkompetenz

Sicher starten, Fundament aufbauen
Empfohlen fur Einsteiger, neue Verantwortliche oder zur Auffrischung

> Grundwissen HACCP
> DIN EN ISO 22000:2018 / FSSC 22000 Version 6 - Basisseminar

—~———

Verantwortung tbernehmen und fuhren
Der Schritt zur offiziellen Rolle mit Titel

> HACCP-Beauftragter
> HACCP-Teamleiter
> |FS-Beauftragter / Interner Auditor

Expertenlevel - systemisch denken, sicher entscheiden
Far erfahrene Fachkrafte und FUhrungspersonen
> Food Safety Expert

> Qualitatsmanagementbeauftragter (QMB) fur Lebensmittelmanagementsysteme
> Qualitatsmanager Food

Erganzende Spezialthemen fur die Lebensmittelpraxis

Hygiene, Recht und Krisenmanagement - unabhangig von lhrer Ausbildungsstufe.

> Hygienebeauftragter fur die Lebensmittelindustrie
> Praxiswissen Lebensmittelrecht

> Krisenmanagement in der Lebensmittelindustrie
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